
 

 

l’esuberante
 Vermentino Lazio Igt

 

Sensazioni olfattive

Abbinamento gastronomico moderno 
Tataki di tonno con sesamo e salsa
ponzu - tartare di gambero rosso con
avocado e lime - ceviche di spigola al
frutto della passione

Grado 
12%
Annata 
2025

Uvaggio 
100% Vermentino

Formato 
0,75lt

Denominazione 
I.G.T.(Indicazione Geografica Tipica)

Tipologia di terreno 
Tufaceo, vulcanico

Area di produzione 
Castelli Romani - (RM)

Sistema di allevamento

Affinamento/Maturazione 
In acciaio per esaltare la purezza
aromatica

Guyot monolaterale

Fresco,fruttato,connote agrumate e
salinità
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