
L’autunno e il mare

Colori ramati, aromi densi, 
gusti delicati in unA invitante 

cena a base di Pesce, funghi 
porcini e VINI LAZIALI

venerdi 11 OTTOBRE, oRE 20:30



ANTIPASTI

BOCCONCINI DI ZUCCA CON SPECK, 

PORCINI E CAMEMBERT

CROSTONI CON SALSICCIA; STRACCHINO E 

PORCINI

STRUDEL SALATO CON MOZZARELLA, 

PORCINI E POMODORINI CONFIT

PORCINO GRIGLIATO AL NATURALE

«Campo Le Socie» – Malvasia Puntinata

primo

FUSILLONI CON POLPO VERACE, PORCINI, 

NOCI DI SORRENTO E POMODORINI SECCHI

«L’amica Tua» – Chardonnay

Secondo

TRANCIO DI BRANZINO SELVAGGIO CON 

PATATE, PORCINI E FONDUTA DI PECORINO

«Ruginella» – Pinot Grigio

Dessert

DELIZIA AL LIMONE DELLA COSTIERA

L’AUTUNNO E IL MARE
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